
 

 

  

 

 



plats chauds disponibles jusqu’à 16h 

 

disponible jusqu’à 17h 

Chou-rave, chanterelles, 

Choux de Bruxelles, parmesan 

Ravioli de Paste Ines Basel 

De Plan-V à Lörrach 

 

Viande séchée et fromages de la région,  

Crème de fromage frais, légumes marinés 

Mâche, chicorée pain de sucre, endive, 

courge, chou-rave, chanterelles, 

Vinaigrette maison à la figue et au sésame 

Cervelas, gruyère, 

Vinaigrette aux légumes 

 

 

  

 Végétarien 
Viande Suisse Végan 
Anchois Espagne Sans lactose 
Cabillaud Atlantique Nord-Est Sans gluten 
Bonite Vietnam  
Pain Vitalbäckerei Dornach   
Nouilles Soba Halestron Food   
Base de tarte flambée Bäckerei Firat Basel   
 

Notre personnel de service se tient à votre disposition pour vous rensei-
gner sur les allergènes présents dans nos plats. 

 

 

Tous les prix sont en CHF, TVA comprise.   
 



disponible jusqu’à 17h 

 

disponible jusqu’à 16h 

Crème fraîche au potimarron, panais, 

Noisettes au caramel salé, roquette 

Crème fraîche, lard, oignon 

Pain aux herbes, jaune d'œuf, 

Mayonnaise à la sarriette, 

relish de tomates fermentées, 

confiture d’oignons rouge 

50 | 100 g 

Avec saucisse au fromage et au chili G 

de Jenzer à Arlesheim 

 

Ricotta, sage, 

Graines de courge, parmesan 

Tagliatelles de Paste Ines Basel 

Polypore en ombelle, salade de céleri, 

Pomme verte, pignons de pin 

Œuf onsen, champignons de bois, 

béchamel au céleri et à l’oignon, 

racine de persil, huile aux herbes 

26.50 

Cabillaud, anchois, 

Fenouil, haricots 

Collier de bœuf, nouilles soba, 

Bouillon au katsuobushi, pak-choï 

 

  

 
Notre cuisine est labellisée Fait Maison. Nous valorisons  
le savoir-faire artisanal et privilégions des produits frais et régionaux. 

 



disponible jusqu’à 17h 

 

 

Crème, caramel, 

Glace tonka-amande 

Crème, crumble, orange sanguine, 

Glace au panettone 

Chocolat, argousier, 

Praliné Beyeler 

Vanille V, G 

Chocolat V, G 

Tonka-amande V, G 

Sorbet figue et poivre sauvage VG, G 

 

Fait maison par Anita à Lörrach 

Bio de la Vitalbäckerei Dornach 

Bio de la Vitalbäckerei Dornach 

De Brootmacher:innen Basel 

De Brootmacher:innen Basel 

De Plan-V à Lörrach 

 

  



 

 

 

25 cl  

Plate ou pétillante, 33 cl | 50 cl 

33 cl 

gingembre, baies épicées, 33 cl 

33 cl 

33 cl 

Tonic Water 

20 cl 

 

Servi en théière 

 Oolong, jasmin, thé noir, thé blanc 

Servi en théière 

Darjeeling, Earl Grey, Moroccan Mint, 

Piz Palü, Thé aux fruits, Sencha 

 

 



 

 

 

Colli del Soligo | Prosecco Brut 

Glera 

10 | 75 cl 

Ruinart | Champagne 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

10 | 75 cl 

 

Domaine Claus Schneider | Baden | 2023 

Chasselas 

10 | 75 cl 

Siebe Dupf Kellerei | Baselland | 2024 

Sauvignon Blanc 

10 | 75 cl 

Klus 177 | Baselland | 2025 

Riesling, Sylvaner 

10 | 75 cl 

Drei Freunde | Rheinland-Pfalz 

Vin désalcoolisé 

10 | 75 cl 

 

 

  



 

 

 

Halter Ranch | Californie | 2021 

Domaine Hansjörg Wyss 

Conseil de fondation, Fondation Beyeler 

Grenache, Picpoul Blanc, Mourvèdre 

10 | 75 cl 

 

Domaine Claus Schneider | Baden | 2022 

Pinot Noir 

10 | 75 cl 

Klus 177 | Baselland | 2021 

Cabernet Jura, Prior, Pinot Noir 

10 | 75 cl 

Halter Ranch | Californie | 2017 

Domaine Hansjörg Wyss 

Conseil de fondation, Fondation Beyeler 

Syrah 

10 | 75 cl 

 

 

Nous ne servons pas de vin, de bière ou de cidre aux moins de 16 ans,  
ni de spiritueux ou d’apéritifs aux moins de 18 ans. 



 

 

 

Riehen | blonde à la pression 

25 cl 

Allschwil | Centennial Classic IPA 

33 cl 

Allschwil | NEIPA (sans alcool) 

33 cl 

 

Beyeler Museum AG 
Baselstrasse 77 

Postfach CH–4125 Riehen 

+41 61 645 97 70 
restaurant@fondationbeyeler.ch 
restaurant.fondationbeyeler.ch 

 
 
 
 

 
 

 


